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	INDAG – die FlowMix Company

	INDAG ist der Experte für dynamische kontinuierliche Inline Mischer.

INDAG Mischer werden eingesetzt für homogene Mischungen, Emulsionen und Dispersionen sowie für das Belüften von Produkten mittels Gaseinmischung oder das Aufkochen durch Einmischen von Wasserdampf. Das Produktportfolio reicht vom schonenden Mischen über das intensive Mischen bis zum high shear Mischen. Dabei werden die dynamischen Inline Mischer in Produktionen, Laboren oder Pilotanlagen eingesetzt. INDAG Mischer bestehen aus standardisieren Komponenten, die Produkt- und Anwendungsspezifisch auf die Bedürfnisse der Kunden zugeschnitten werden.
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						05.03.2024
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG auf der ANUGA 2024
				
			

		


		
		
			
			
					Am 19. März startet die ANUGA FoodTec in Köln, die wichtigste Informations- und Businessplattform für neue Konzepte und innovative Entwicklungen in…


				
			

			
				Weiterlesen
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						29.01.2024
					
				
			

		
		
			
				
					Besuchen Sie uns an Stand A043
				
			

		


		
		
			
			
					Nur noch wenige Tage können Sie uns auf der ProSweets 2024 in Köln besuchen, nutzen Sie die Zeit für ein tolles und informatives Gespräch mit unseren…


				
			

			
				Weiterlesen
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						12.01.2024
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG auf der ProSweets 2024
				
			

		


		
		
			
			
					Am 28. Januar startet die ProSweets, die Messe für die internationale Zulieferindustrie für die Süßwaren- und Zuckerindustrie.


				
			

			
				Weiterlesen
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						06.12.2023
					
				
			

		
		
			
				
					Partnerschaft zwischen INDAG und Telfa AB aus Schweden
				
			

		


		
		
			
			
					Wir haben einen neuen Vertriebspartner in Schweden.


				
			

			
				Weiterlesen
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						23.11.2023
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG auf internationalen Messen vertreten
				
			

		


		
		
			
			
					Zusammen mit unseren Partnern präsentieren wir weltweit unsere dynamischen Inline Mischer.


				
			

			
				Weiterlesen
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						24.08.2023
					
				
			

		
		
			
				
					Mischen von Flüssigkeiten
				
			

		


		
		
			
			
					INDAG widmet sich vor allem dem Prozess der Flüssigkeitsvermischung. Als führender Experte auf diesem Gebiet haben wir uns darauf spezialisiert, die…
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						17.07.2023
					
				
			

		
		
			
				
					Vorteile Kontinuierliches Mischen
				
			

		


		
		
			
			
					INDAG Mischer sind kontinuierliche dynamische Inlinemischer. Was sind die Vorteile vom kontinuierlichen Mischen?


				
			

			
				Weiterlesen
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						20.06.2023
					
				
			

		
		
			
				
					Großer Erfolg auf der Interpack 2023
				
			

		


		
		
			
			
					Im Mai fand die Interpack in Düsseldorf statt und lockte viele Besucher aus der ganzen Welt an. 


				
			

			
				Weiterlesen
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						19.04.2023
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG auf der Chinaplas 2023
				
			

		


		
		
			
			
					Das erste Mal seit 2019 sind wir wieder persönlich bei der Chinaplas anzutreffen. 


				
			

			
				Weiterlesen
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						13.03.2023
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG auf der Interpack 2023
				
			

		


		
		
			
			
					Besuchen Sie uns auf unserem Stand auf der Interpack in Düsseldorf: Halle 4 Stand 4C44


				
			

			
				Weiterlesen
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						28.02.2023
					
				
			

		
		
			
				
					Milchprodukte dynamisch mischen
				
			

		


		
		
			
			
					INDAG Mischer eignen sich sehr gut, um verschiedene Milchprodukte zu mischen. In unserem neuen Video zeigen wir das Mischen von Quark und Kräutern.


				
			

			
				Weiterlesen
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						31.01.2023
					
				
			

		
		
			
				
					Feststoffe in Flüssigkeit einmischen
				
			

		


		
		
			
			
					Wie man mit unseren Mischern Feststoffe in Flüssigkeit einmischen kann, erklären wir in einer unserer Fallstudien. In diesem Fall geht es um das…


				
			

			
				Weiterlesen
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						22.12.2022
					
				
			

		
		
			
				
					Dynamische Mischer im Kunststoff Recycling
				
			

		


		
		
			
			
					INDAG Dynamische Inline Mischer können in der Wiederaufbereitung von Kunststoffmüll eingesetzt werden.


				
			

			
				Weiterlesen
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						02.11.2022
					
				
			

		
		
			
				
					Vielen Dank für Ihren Besuch auf der K 2022!
				
			

		


		
		
			
			
					Wir möchten uns bei allen Besuchern unseres Standes auf der K 2022 bedanken. 


				
			

			
				Weiterlesen
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						07.10.2022
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG auf der K 2022
				
			

		


		
		
			
			
					Am 19. Oktober startet nach 3 Jahren endlich wieder die K-Messe, die führende Business-Plattform für die Kunststoff- und Kautschukindustrie.


				
			

			
				Weiterlesen
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						18.08.2022
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG auf der ACHEMA 2022
				
			

		


		
		
			
			
					Endlich wieder Messe! Treffen Sie uns nach 4 Jahren wieder auf der ACHEMA in Frankfurt.


				
			

			
				Weiterlesen
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						29.07.2022
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG verstärkt sich
				
			

		


		
		
			
			
					INDAG stellt sich den neuen Herausforderungen und hat bereits frühzeitig Maßnahmen gegen mögliche Lieferengpässe unternommen.


				
			

			
				Weiterlesen
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						21.06.2022
					
				
			

		
		
			
				
					Kontinuierliches Mischen von Schokolade mit Nüssen
				
			

		


		
		
			
			
					Unser Fachwissen über interessante Mischanwendungen wollen wir mit Ihnen teilen und Sie dazu beraten. Hierfür stellen unsere Kollegen mit dem größten…


				
			

			
				Weiterlesen
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						16.05.2022
					
				
			

		
		
			
				
					INDAG Inline Homogenisator zur Pflanzenölentschleimung
				
			

		


		
		
			
			
					Kennen Sie unseren Inline Homogenisator, Typ DLM/H? Mit seiner hohen Scherrate ist er zur Entschleimung von Pflanzenöl geeignet.


 


				
			

			
				Weiterlesen
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						07.02.2022
					
				
			

		
		
			
				
					Messen 2022
				
			

		


		
		
			
			
					So wie es zurzeit aussieht, verspricht das Jahr 2022 endlich wieder ein Jahr mit Präsenzmessen zu werden. In diesem Jahr haben wir die Teilnahme an…


				
			

			
				Weiterlesen
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						15.11.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Ganz einfach Druckverlust berechnen
				
			

		


		
		
			
			
					Neu! Berechnen Sie auf unserer Seite ganz schnell online den Druckverlust in Rohrleitungen. 


				
			

			
				Weiterlesen
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						25.10.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Videos über Dynamisches Mischen
				
			

		


		
		
			
			
					Kennen Sie bereits unsere Videos über INDAG Mischer? Auf unserem Youtube-Kanal finden Sie unsere bisher veröffentlichten Videos und Animationen.


				
			

			
				Weiterlesen
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						17.08.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Intensives Mischen von Flüssigkeiten
				
			

		


		
		
			
			
					Kennen Sie unseren Intensiven Inline Mischer Typ DLM/S? Dieser kontinuierliche Rotor-Stator-Mischer mit seinen sternförmigen Mischelementen ist für…


				
			

			
				Weiterlesen
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						22.07.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Pulver in hochviskose Flüssigkeiten einmischen
				
			

		


		
		
			
			
					In einem Video zeigen wir, wie mit dem INDAG Fest-Flüssig Inline Mischer Erdnussbutter mit Kakao-Pulver kontinuierlich und sehr effizient gemischt…


				
			

			
				Weiterlesen
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						02.06.2021
					
				
			

		
		
			
				
					ACHEMA Pulse 15.06.+16.06.
				
			

		


		
		
			
			
					Am 15.06. und 16.06.21 nehmen wir an der ACHEMA Pulse 2021 teil. Die ACHEMA Pulse ist das interaktive digitale Business- und Networking Event für die…


				
			

			
				Weiterlesen
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						19.05.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Über das Mischen von Kuchenfüllung
				
			

		


		
		
			
			
					Unser Fachwissen über interessante Mischanwendungen wollen wir mit Ihnen teilen und Sie dazu beraten. Hierfür stellen unsere Kollegen mit dem größten…


				
			

			
				Weiterlesen
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						15.04.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Chinaplas 2021 in Shenzhen
				
			

		


		
		
			
			
					Während in Deutschland das Messeleben noch stillsteht, findet in diesen Tagen in Shenzhen die Chinaplas 2021 statt. 


				
			

			
				Weiterlesen
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						22.03.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Fallstudie zum Thema TPU Mischen
				
			

		


		
		
			
			
					Unser Fachwissen über interessante Mischanwendungen wollen wir mit Ihnen teilen und Sie dazu beraten. Verbessern Sie mit Hilfe unserer dynamischen…


				
			

			
				Weiterlesen
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						13.01.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Unsere Messen 2021
				
			

		


		
		
			
			
					Mit Spannung sehen wir alle dem neu begonnenen Messejahr entgegen. Auf welchen Messen wird INDAG vertreten sein? Welche Messen finden in diesem Jahr…


				
			

			
				Weiterlesen
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						13.01.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Fallstudie zum Thema Joghurt-Mischen
				
			

		


		
		
			
			
					Unser Fachwissen über interessante Mischanwendungen wollen wir mit Ihnen teilen und Sie gerne dazu beraten. Das Thema Joghurt-Mischen ist dabei ein…


				
			

			
				Weiterlesen
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						13.01.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Ausbildung bei INDAG
				
			

		


		
		
			
			
					Ausbildung ist bei INDAG immer ein Thema. Die Produktion unserer dynamischen Mischer ist sehr speziell und einzigartig  und erfordert viel Fachwissen…


				
			

			
				Weiterlesen
			
		


		
		
		

	

	
	







						

					
						
							


	
	

	
	
	
		
					
						
							
								[image: INDAG Chinaplas]
							
							
							
						
					
			
	

	

	
	
		
				
				
					
						12.01.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Chinaplas 2021
				
			

		


		
		
			
			
					Die Chinaplas findet in diesem Jahr das erste Mal in Shenzen statt. In China läuft das Messegeschehen bereits wieder voll an.


				
			

			
				Weiterlesen
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						11.01.2021
					
				
			

		
		
			
				
					Auslieferung von 12 Intensiven Inline Mischern  
				
			

		


		
		
			
			
					Für gleich mehrere Produktionslinien eines Großkunden hat INDAG in Summe zwölf dynamische Durchlaufmischer zur Herstellung von Waschmitteln geliefert.…
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    Unsere dynamischen Inline Mischer finden vielfach Anwendungen in den Bereichen Lebensmittel, Süßwaren, Milchindustrie, Getränke, Chemie, Klärtechnik, Kosmetik, Pflanzenöl und vielen weiteren. Die kontinuierlichen Durchlaufmischer werden zum Emulgieren, Dispergieren, Mischen, Auflösen, Aufkochen, Verdünnen, Belüften, Aufschäumen und auch zum Zerkleinern eingesetzt.
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    Wir haben für Ihre Anwendung die passenden Mischer: Hygiene-Mischer, Aseptik-Mischer, Industrie-Mischer Hochdruck-Mischer, Hochviskos-Mischer, Hochtemperatur-Mischer, Fest-Flüssig-Mischer, High shear Mischer, Dispergierer, Emulgierer, Labor-Mischer oder auch Technikums-Mischer.

Das Portfolio unserer dynamischen Inline Mischer bildet unterschiedlichste Scherraten vom schonenden Mischen über das Intensive Mischen bis hin zum Emulgieren oder Dispergieren ab.

Die neueste Entwicklung, unser INDAG Fest-Flüssig-Mischer, wird eingesetzt um kontinuierlich und schonend Pulver mit Flüssigkeiten oder Granulate mit Flüssigkeiten zu mischen.
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						Über 60 Jahre Mischerbau haben uns zu einem der führenden Unternehmen in der Inline Mischtechnologie gemacht. Informieren Sie sich gern über unsere Firmengeschichte, unsere Leitlinie, unsere Zertifizierung, unseren Standort und Ihre Karrieremöglichkeiten bei INDAG.
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						Wir beraten Sie gern zu unseren dynamischen Inline Mischern. Finden Sie hier alle Möglichkeiten mit uns in Kontakt zu treten.
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						INDAG liefert dynamische Inline Mischer in über 70 Länder der Welt. Unser Exportanteil liegt bei 80%. Unterstützt wird unser Service durch unsere zahlreichen Partner vor Ort.
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						INDAG Mischer werden in den unterschiedlichsten Branchen eingesetzt. INDAG ist auf den jeweiligen großen Messen präsent. Hier finden Sie alle aktuellen Termine.
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						INDAG bietet von Wartungen über Ersatzteillieferungen bis hin zu Inbetriebnahmen und Reparaturen einen umfangreichen Service rund um die INDAG Inline Mischer an.
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						Produktinformationen sowie 3D Animationen oder Videos bieten wir Ihnen zum Download an.

					

				
				
			
		

	



    

    




			
    
        
    
        
    

            
                
                
                    



                
                
                    

    



                
                

    Sie haben Fragen?
 Unsere Experten helfen Ihnen gerne weiter.



                
                    



                
                
                    



                
            


        


    
        
	
	
		
	
	
	
	

	
	

	
	    
	        
   
	   Unsere Experten anrufen:

	   +49 4124 9876 – 0

	


	    
	


    	
	
	
	
	

	
	

	
	    
	        
   
	   E-Mail an unsere Experten:

	   info@indag.de
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        Cookie Laufzeit:
        1 Jahr
      

    

  
              

            
              
                
                  
                    
                    Matomo Einverständnis Cookie
                    
                  
                

                

    
      
        Name:
        matomo_consent
      

    
    
      
        Anbieter:
        indag.de
      

    
    
      
        Zweck:
        Dient der Abfrage vor Ausführung des Matomo Tracking Scriptes, ob der Nutzer dem Tracking mit Matomo zugestimmt hat
      

    
    
      
        Cookie Laufzeit:
        1 Jahr
      

    

  
              

            
              
                
                  
                    
                    Einverständnis-Cookie
                    
                  
                

                

    
      
        Name:
        cookie_consent
      

    
    
    
      
        Zweck:
        Dieser Cookie speichert die ausgewählten Einverständnis-Optionen des Benutzers
      

    
    
      
        Cookie Laufzeit:
        1 Jahr
      

    

  
              

            
          

        

        
          
            
              Statistik
              Statistik Cookies erfassen Informationen anonym. Diese Informationen helfen uns zu verstehen, wie unsere Besucher unsere Website nutzen.


              
                
                  
                    
                      
                        
                        Matomo Tracking Cookie
                        
                      
                    

                    

    
      
        Name:
        _pk_id
      

    
    
      
        Anbieter:
        Matomo
      

    
    
      
        Zweck:
        Dient der Speicherung einiger Details zum Benutzer, z. B. der eindeutigen Besucher-ID
      

    
    
      
        Cookie Laufzeit:
        13 Monate
      

    

  
                  

                
              

            

          
        
          
            
              Externe Medien
              Um Inhalte von Videoplattformen und Social Media Plattformen anzeigen zu können, werden von diesen externen Medien Cookies gesetzt.


              
                
                  
                    
                      
                        
                        YouTube
                        
                      
                    

                    

    
      
        Name:
        NID, __Secure-ENID, OTZ, SOCS, CONSENT
      

    
    
    
    

  
                  

                
              

            

          
        

      

    


  


  

  





    
      Impressum | Datenschutz
    


  

  

